
Menu de NOËL

Menu du 31 Décembre 2025 à 

la salle de Saint-Germain-du-

Crioult avec chanteurs et DJ

à 43€ à 115€ Boissons comprises

ghghghgh ghghghgh

Mise en bouche  Cocktail maison et sa Mise en bouche

ghghghgh ghghghgh

Gambas Croustillante Herbes 

fines,Crème de Homard.

ghghghgh

Sorbet Citron, Limoncello ghghghgh

ghghghgh
Gambas Croustillante Herbes fines, 

Crème de Homard.
ghghghgh

Sorbet Citron, Limoncello

ghghghgh

ghghghgh

Suprême de Chapon farci aux Morilles, 

Mousseline de Patate Douce aux 

Marrons, jus réduit.

Saint Marcellin pané aux graines et sa 

petite salade.
ghghghgh

ghghghgh
Saint Marcellin pané aux graines et sa 

petite salade.

Biscuit Viennois Café, insert Café, 

Crémeux intense Jivara.
ghghghgh

ghghghgh
Moelleux Amandes, Cœur d'Ananas-

Passion, Mousse Opalys Vanille.

Mignardises ghghghgh

Café et ses Mignardises

Auberge de                           

Saint-Germain-du-Crioult

Marbré de Foie gras de canard, 

Clémentine, glaçage acidulé.

Suprême de Chapon farci aux Morilles, 

Mousseline de Patate Douce aux 

Marrons, jus réduit.

Bonne et heureuse fêtes de fin d'année 
2025

Service Traiteur 

1 route de Condé 

14110 Saint-Germain-du-Crioult

Tél. : 02.31.69.08.10

Mail : sarl.nadelo@orange.fr



Carte des Menus ou Plats - A 

EMPORTER
Menu à 46€

Mise en bouche

Menu à 33€ ghghghgh

L’Auberge Saint-Germain Mise en bouche
Entremet de Saint Jacques-Homard, 

crémeux de courgette, Yuzu
14 €

À ghghghgh Ou

Saint-Germain-du-Crioult
Entremet de Saint Jacques-Homard, 

crémeux de courgette, Yuzu.
14 €

Marbré de Foie gras de canard, 

Clémentine, glaçage acidulé
15 €

Ou ghghghgh

Marbré de Foie gras de canard, 

Clémentine, glaçage acidulé.
15 €

Lotte Rôtie, Velouté petits pois, Tomate 

Confite, Herbes fraiches.
16 €

ghghghgh Ou

Suprême de Chapon farci aux Morilles, 

Mousseline de Patate Douce aux 

Marrons, jus réduit.

19 €
Bouchée de Ris de Veau, Champignons 

Sauvages et Vin Jaune.
21 €

Ou ghghghgh

Pavé de Sandre Rôti, Emulsion 

Champagne, Légumes Racines.
19 €

Suprême de Chapon farci aux Morilles, 

Mousseline de Patate Douce aux 

Marrons, jus réduit.

19 €

ghghghgh Ou

Biscuit Viennois Café, insert Café, 

Crémeux intense Jivara.

Pavé de Sandre Rôti, Emulsion 

Champagne, Légumes Racines.
19 €

* Passer vos commandes avant le : Ou 7 € ghghghgh

22 décembre pour le 24 et 25 décembre
Moelleux Amandes, Cœur d'Ananas-

Passion, Mousse Opalys Vanille.

Biscuit Viennois Café, insert Café, 

Crémeux intense Jivara.

29 décembre pour le 31 décembre et 1 janvier Nos plats préparés inclus la garniture Ou 7 €

Mail : sarl.nadelo@orange.fr Fricassée de Homard, légumes glacés 30 €
Moelleux Amandes, Cœur d'Ananas-

Passion, Mousse Opalys Vanille.

Tél: 02.31.69.08.10 Filet de bœuf façon Rossini 25 €

Dos de turbot risotto de coquillage 28 €

Préparez vos Fêtes de fin d'année 

avec


